PIATTI FREDDI - COLD DISHES

€9.00
o

€12.00

€12.00
20

€12.00

OSTERIA DEL
C2PODESTASD

Tonno e cipolla su crema
di fagioli - Tuna and onion on
cream of beans

CAPRESE

Pomaodoro, mozzarella di
bufala, olio di oliva, origano,
basilico - Tomato, buffalo
mozzarella, olives oil, origan,

basil
Roast Beef

Prosciutto e melone di stagione
Ham and season melon

€14.00
(3]9)

€15.00
1]7)

€16.00
20

€16.00
(117

€12.00
006

00
€12.00

a0

€12.00

SECONDI PIATTI -
SECOND COURSES

Arrosto del giorno con patate
al forno - Roast of the day with
baked potatoes

Scaloppine al vino®, al limone,
al marsala o ai funghi
Escalope with wine, or lemon,
or marsala or mushrooms

Cotoletta alla Bolognese*
Bolognese breaded cutlet

Secondo piatto del giorno™
Second course of the day

Polpette al sugo con piselli
Meatballs with sauce and peas

Polpette vegetariane
Vegetarian meatballs

Tomino al forno con verdure
Baked tomino cheese with
vegetables

PRIMI PIATTI -
FIRST COURSES

TAGLIATELLE AL RAGU
TAGLIATELLE WITH
BOLOGNESE SAUCE
€200 D00

€12.00 Lasagna alla Bolognese
oe Lasagne with bolognese sauce

<n.00 Taglioline alla romagnela con
burro e prosciutto crudo
Taglioline romagna style with
butter and ham

C%Q Gramigna con salsiccia
Gramigna with sausage sauce

€14.00 Primo piatto vegetariano del
giorno - First vegetarian dish

of the day

€14.00 Tortelloni gorge e noci

Tortelloni with gorgonzola and

walnuts

TORTELLINIINBRODO  (#75.
0 PANNA - TORTELLINI '+

MEAT FILLING WITH
CREAM SAUCEOR BROTH =
€400 D000 b

Il Ragd & la nostra specialita, oltre a essere
la salsa tipica di Bologna. Rog di carne
per le tagliotelle, Rogu di salsiccia per

oltri tipi di pasta che i Bolognesi abbinano
soprattutto olla gromigna.

Ragqu is our specialty, as well as being the
typical sauce of Bologna. Meat ragd souce
for togliatelle, sausage ragu souce for
other types of pasta that the Bolognesi
combine especially with Gramigna posta.

STUZZICHERIA - NIBBLES

€8.00 Piada con salume, formaggio €10.00 LA MATTA
00 [iathread with sausage, cheese 00 p;modori secchi, mozzarella,
paté di olive - Dried tomatoes,

€9.00 Piada con verdura a scelta A -
mozzarella cheese, olives paté

® Flatbread with vegetables

choice €10.00 LA VECCHIA

oo Speck, brie, rucola - Smoked
ham, brie cheese, rocket salad

€400 Cestino di Crescentine
g Basket of Crescentine

€1.80 Piada vuota o tigella - Flatbread €10.00 LA ROSSA
0 o tigelle (round flat breads) 0o Guanciale, scamorza, radicchio

Radicchio salad, guanciale pork
cheek, scamorza cheese

INSALATE - SALAD

€1200 INSALATONA MISTA
Lattuga mista, rucola, mais,
olive e pomodori - Mixed classic
salad, lettuce, rocket, corn, €12.00 BRUSCHETTA DEL GIORNO
olives and tomatoes og Bruschetta of the day

€15.00 BRUSCHETTA PODESTA
00 5, hetia Podests (4 pz.)

BRUSCHETTE - BRUSCHETTAS

€14.00 FRESCA
o Lattuga mista, pera o mela,
caciotta - Mixed lettuce, pear or
apple, caciotta cheese

TAGLIERI - CUTTING BOARDS

€12.00 Selezione di salumi per una

persona - Selection of meats
€1400 SAPORITA
00 for one person

Radicchio, speck, noci, pecorino
Radicchio, smoked ham, walnuts,
pecorino cheese

€18.00 Selezione di salumi per due
persone - Selection of meats
for two people

€1200 CALABRESE
Pomadori, cipolla di Tropea, €10.00 Selezione di formaggi per una
olive, basilico - Tomatoes, B0 ersona - Selection of cheese
Tropea's red onion, olives, basil for one person

€15.00 |NSALAT.A DEL GIORNO €14.00 Misto salumi e formaggi per

og PODESTA @ una persona - Mixed meats and

Salad of the day Podesta

cheese for one person

€20.00

MISTO SALUMI E FORMAGG! PER DUE PERSONE &, 7z e

MIXED MEATS AND CHEESE FOR TWO PEOPLE ::%

servito su tagliere di legno - served on wooden cutting board

OSTERIA DEL
CPQODESTASD

CONTORNI - DISHES

€5.00 Patate al forno
Roasted potatoes

€6.00 Verdure grigliate
Grilled vegetables

€6.00 |nsalata mista
Mixed salad

€5.00 Friggione - Stewed vegetables

€6.00 Contorno del giorno...

gg Side dish of the day...

FRUTTA - FRUITS

€6.00 Macedonia con frutta mista
di stagione - Macedonia with
mixed fruits of season

€700 Macedonia con frutta mista di
00 stagione con gelato
Macedonia with mixed fruits of
season and ice cream

DOLCI - DESSERTS

€500 Mascarpone
oo Mascarpone cheese

€500 Tenerina al cioccolate
oo Sweet chocolate cake

€6.00 Tenerina al cioccolato con
2
au mascarpone - Sweet chocolate
cake with mascarpone cheese

€6.00 Dolci del giorno
B8 pesserts of the day

€600 Semifreddo - Frozen dessert
080

BAR
TABLE

€200 €120 Caffa - Coffee
€200 €150 Ginseng

€250 €200 Cappuccino
7]

€250 €200 Latte macchiato

0 Milk with coffee's drop

€250 €200 Thée caldo - Hot tea

BIBITE - BEVERAGE

€5.00 Analcolico Credine - S.Bitter
Alcohol-free

€4.00 Spremuta - Fresh juice
€4.00 Suycchi di frutta - Fruit juice
€1.50 Acqua 050 cl - Water 0,50 <l
€250 Acqua 075 cl - Water 0.75 cl

€4.00 Bibite - Soft drinks & sodas

€12.00

€5.00

LE BIRRE - BEERS

Menabrea chiara
0,20¢l € 4.00
0,40 cl €5.00

Menabrea ambrata
0,20¢| € 4.00
0,40cl €5.00

Menabrea Weissbier
0,30¢cl € 450
0,50cl €550

Boccale di birra
Mug of beer 11

Birre in bottiglia
Bottled beers

APERITIVI - COCKTAIL

€700 SPRITZ
Aperol or Campari, sparkling
white wine, tonic water
€6.00 Americano
€7.00 Negroni

€8.00 Gin tonic o Gin lemon

€8.00 Coca & Rum bianco o scuro
Light or dark rum & coke

€400 Amari e liquon
Bitters and liqueurs

€4.00 Grappa e distillati
Brandy and spirits

VINI ROSSI - RED WINES

CALICE
3 BOETOIGLIA

€4.00

€400

€4.00

€400

TTLE

€18.00 Cabernet Sauvignon
CANTINA BOTTI

€18.00 Merlot - Still Merlot
CANTINA BOTTI

€18.00 Barbera - Still Barbera
CANTINA BOTTI
€18.00 Barbera frizzante

Sparkling Barbera
CANTINA BOTTI

Vino della casa Cantina Galavin -

Rosso - House wine - Red
/4 /2 1.
€4.00 €7.00 €12.00

CALICE

sonouia ALTRE REGIONI
GLASS ~ BOTTLE (yyieq REGIONS

€500 €20.00 Chianti

CANTINA LEONARDO
€600 €25.00 Rosso di Mentalcino

CANTINA MONTALCING
€700 €35.00 Brunello di Montalcinoe

CANTINA MONTALCING
€700 €35.00 Amarone

CANTINA TORRE D'ORTI
€400 €18.00 Lambrusco Grasparossa

CANTINA BECCO ROSSO
€400 €18.00 Sangiovese

CANTINA VILLA TRENTOLA
€400 €20.00 Lagrein

CANTINA GAIERHOF
€700 €38.00 Barolo

CANTINA BELCOLLE

SERVIZIO - SERVICE <2.00







